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Como a TNE* pode potencializar a 
recuperação na disfunção do TGI**
do paciente crítico Linha

O padrão em tolerabilidade
 *Terapia Nutricional Enteral  **Trato gastrointestinal

O
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Linha

O padrão em tolerabilidade

ALTERAÇÕES 
INFLAMATÓRIAS 
E METABÓLICAS

• Resposta pró infla-
matória

• Aumento de cateco-
laminas, glucagon e 
níveis de cortisol

FATORES 
ASSOCIADOS COM 

A PRESCRIÇÃO
• Jejum prolongado
• Oferta insuficiente  

de macro e micro-
nutrientes

DISFUNÇÃO 
GASTROINTESTINAL

• Patobioma
• Disbiose
• Dismotilidade 

gástrica e 
intestinal

A INTERAÇÃO DAS MUDANÇAS 
PATOFISIOLÓGICAS entre nutrição, 
trato gastrointestinal e doença crítica1

INFLAMAÇÃO2

RESISTÊNCIA A INSULINA2

CATABOLISMO2

AUMENTO DO GASTO 
ENERGÉTICO2

INTOLERÂNCIA DO TGI*2

ESTRESSE OXIDATIVO2

AUTOFAGIA2

Como a TNE** pode contribuir na restauração da 
integridade intestinal?

*Trato gastrointestinal  ** Terapia Nutricional Enteral

Adaptado de Al-Dorzi HM, 
Arabi YM, 2021.

OOPortfólio Nutrison com

Saiba mais+ 
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Linha

O padrão em tolerabilidade
CONSEQUÊNCIAS 
DO PATOBIOMA  
AO PACIENTE CRÍTICO

PATOBIOMA & RESERVATÓRIO 
DE ORGANISMO RESISTENTE A 
MÚLTIPLAS DROGAS3

RESPOSTA IMUNE 
ALTERADA3

REDUÇÃO DE METABÓLITOS 
BENÉFICOS3

P
RODUÇÃO DE IG

A

M
A

IOR RESPOSTA C
D

4
+

AGCC*
ÁCIDO BILIAR

Camada muco4

Produção de AGCC4

Integridade e 
permeabilidade epitelial4

Absorção de nutrientes4

Resposta imune inflamatória4

Diarreia4

*Ácidos graxos de cadeia curta

O
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* Terapia Nutricional Enteral

Linha

O padrão em tolerabilidade

PR
OTE

ÍNA INTACTA 5-7

INT
RO

DU
ÇÃO PRECOCE DA TNE*

5-7

TOL
ER

AB
ILI

DADE E DIGESTIBILIDADE
8-11

“SERÁ QUE O PROBLEMA SÃO AS FIBRAS NO 
PACIENTE CRÍTICO OU SÃO OS GUIDELINES?”

Stephen A. McClave, M.D

OOPortfólio Nutrison com

Saiba mais+ 

Saiba mais+ 
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Linha

O padrão em tolerabilidade

QUALIDADE PROTEICA
Tão importante quanto a quantidade é a qualidade 
proteica ofertada na terapia nutricional!8

CIÊNCIA EM FOCO!

NÃO COAGULA NO ESTÔMAGO10,11

ATENDE 100% DAS NECESSIDADES 
DE AMINOÁCIDOS8

BLEND PROTEICO que:

MENOR VOLUME RESIDUAL GÁSTRICO COM P4
Durante a infusão da Nutrição Enteral9

MAIOR ESVAZIAMENTO GÁSTRICO
Após a infusão da Nutrição Enteral9

P4

A QUALIDADE PROTEICA QUE PROMOVE TOLERABILIDADE NA CRITICIDADE!8-11

Blend Proteico
 (whey, caseína, soja, ervilha)

Caseína

P4

Melhor tolerância digestiva no paciente crítico comprovada através de estudos in vitro e in vivo8-11

O
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Linha

O padrão em tolerabilidade

REDUÇÃO NA INFLAMAÇÃO12

A utilização das fibras 
COMO PARTE DA ESTRATÉGIA 
NUTRICIONAL na doença crítica favorece:

* Nutrição Enteral

FIBRAS 
NA NE*

AUMENTO PRODUÇÃO 
DOS AGCC12

REDUÇÃO DE INFECÇÕES12

MELHOR TOLERABILIDADE 
À NUTRIÇÃO ENTERAL13 

de infecções por 
Clostridium difficile

do pH intestinal

microorganismos 
patogênicos

Regularização da 
motilidade intestinal

DISTENSÃO ABDOMINAL

MENOR TEMPO PARA 
ATINGIR AS METAS 
NUTRICIONAIS!

O
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Linha

O padrão em tolerabilidade
FIBRAS & TOLERABILIDADE
à Nutrição Enteral

BUTIRATO

“Com

andante metaból
ic

o”

MAIOR PRODUÇÃO DE 
HORMÔNIOS INTESTINAIS13

FAVORECE A MOTILIDADE 
INTESTINAL13

MELHOR 
TOLERABILIDADE E 
DIGESTIBILIDADE13

CIÊNCIA EM FOCO!

Variável
Grupo Controle NE
SEM fibras (n=22)

Grupo Estudo NE 
COM fibras (n=24)

Valor 
de p

Tempo para alcance da  
meta energética com 
nutrição enteral

7 (6 a 8,25) dias 5 (4,25 a 6) dias <.001

Intolerância do TGI 59% 25% <.001

Sintomas de 
intolerância do TGI:

Distensão abdominal 16% 7% .003

Vômito 2 2 1.000

Diarreia 9 2 .010

Constipação 16 3 <.001

Alcance mais rápido da meta energética

Melhora na permeabilidade intestinal

Redução nos distúrbios do TGI*

* Trato gastrointestinal

Redução de 3,16 dias até 6,25 
dias no tempo de internação!

Atapado de Chen T et al, 2021

OOPortfólio Nutrison com

Material técnico científico destinado exclusivamente a profissionais de saúde. Proibido reprodução total e/ou parcial.



 COMO Nutrison PODE CONTRIBUIR?
Linha

O padrão em tolerabilidade

Portfólio Nutrison: 
Proteína intacta, Tolerabilidade, 
Digestibilidade, Mix de fibras 
solúvel e insolúvel

FIBRAS COM SEGURANÇA NA TERAPIA NUTRICIONAL12,13FIBRAS SOLÚVEIS E INSOLÚVEIS

2018 | 1.5 g/kg/dia72019 | 1.3 g/kg/dia42022 | 1.2 - 2.0 g/kg/dia15ALCANCE DA META PROTEICA

NÃO COAGULA NO 
ESTÔMAGO11-13

Menor Volume Residual 
Gástrico com P49

Maior esvaziamento 
gástrico9P4DIGESTIBILIDADE E TOLERABILIDADE

* Terapia Nutricional Enteral

TNE* PRECOCE: INICIAR LOGO APÓS 
A ESTABILIDADE HEMODINÂMICA5-7

Redução na mortalidade, pneumonia e tempo de internação quando a 
introdução da nutrição enteral acontece em 24h da admissão hospitalar14

PROTEÍNA INTACTA A razão dessa escolha é 
baseada em evidências!5-7

OOPortfólio Nutrison com

Material técnico científico destinado exclusivamente a profissionais de saúde. Proibido reprodução total e/ou parcial.



Com nutrientes 
que contribuem 
para o CONTROLE 
GLICÊMICO5,7

Nutrison 
Protein Plus MF

1,25kcal/mL

Nutrison Energy MF
1,5kcal/mL

Nutrison advanced 
Protison

1,25kcal/mL

Nutrison advanced 
Diason Energy HP

1,5kcal/mL

Nutrison Multi Fiber
1,0kcal/mL

Nutrison advanced 
Diason 

1,0kcal/mL

Nutrison advanced 
Cubison

1,0kcal/mL

75g-77g75g-77g
proteína/Lproteína/L

55g-63g55g-63g
proteína/Lproteína/L

até até 

43g43g
proteína/Lproteína/L

POLIMÉRICA 
COM FIBRAS

POLIMÉRICA 
COM FIBRAS

POLIMÉRICA 
COM FIBRAS

POLIMÉRICA 
COM FIBRAS

Com nutrientes 
que contribuem 
para o CONTROLE 
GLICÊMICO5,7

Com nutrientes 
que contribuem 
para a
CICATRIZAÇÃO16,17

O

Saiba mais+ Saiba mais+ 

Saiba mais+ Saiba mais+ Saiba mais+ 

Saiba mais+ Saiba mais+ 

CO

M O MIX

Portfólio Completo

Linha

O padrão em tolerabilidade
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DENSIDADE CALÓRICA

FICHA TÉCNICA

Polimérica COM FIBRAS

Nutrison advanced Protison

1,25 kcal/mL
Sistema fechado:  OptriBottle 1L e 500 mL

• 75 g proteína/L com blend P4 
que contribui para minimização de 
complicações do trato gastrointestinal e 
promove melhor tolerância8-11

• Osmolaridade | 270 m0sm/L

• 

Contém mix de 6 fibras: auxilia na 
regularização intestinal, devido ao 
impacto positivo na microbiota e 
barreira intestinal18-21

• Relação ω6 : ω3 = 5:1

• Mix de carotenoides | auxilia na redução 
do estresse oxidativo, contribui para o 
sistema imunológico22-25

Carboidratos

49% 100% maltodextrina

Lipídios

27%
43% óleo de girassol
38% óleo de canola
17% TCM*
2% óleo de peixe (EPA + DHA)
<10% VET** em gorduras saturadas

Proteínas

24%
35% proteína de soro do leite
25% caseinato
20% proteína de ervilha
20% proteína de soja

*Triglicerídeo de cadeia média   **Valor energético total

p4
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DENSIDADE CALÓRICA

FICHA TÉCNICA

Polimérica COM FIBRAS

Nutrison Protein Plus Multi Fiber

1,25 kcal/mL
Sistema fechado: Pack 1L

• 63 g proteína/L com blend P4 
que contribui para minimização de 
complicações do trato gastrointestinal e 
promove melhor tolerância8-11

• Osmolaridade | 285 m0sm/L

• Mix de carotenoides | auxilia na 
redução do estresse oxidativo, contribui 
para o sistema imunológico22-25

• 

Contém mix de 6 fibras: auxilia 
na regularização intestinal, devido 
ao impacto positivo na microbiota 
e barreira intestinal18-21

• Relação ω6 : ω3 = 2,7:1
• Alto teor de Vitamina D (17 mcg/L)

Carboidratos

45% 100% maltodextrina

Lipídios

35%
42,6% óleo de girassol
37,5% óleo de canola
17,4% TCM*
2,5% óleo de peixe (EPA + DHA)

Proteínas

20%
35% concentrado proteico 
do soro do leite
25% caseinato de sódio
20% proteína isolada de ervilha
20% proteína isolada de soja

*Triglicerídeo de cadeia média 

p4
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DENSIDADE CALÓRICA

FICHA TÉCNICA

Polimérica COM FIBRAS

Nutrison Multi Fiber

1,0 kcal/mL
Sistema fechado: Pack 1L

Carboidratos

49% 100% maltodextrina

42,6% óleo de girassol
37,5% óleo de canola
17,4% TCM*
2,5% óleo de peixe (EPA + DHA)

Lipídios

35%

• 40 g proteína/L com blend P4 que 
contribui para minimização de complica-
ções do trato gastrointestinal e promove 
melhor tolerância8-11

• 

Contém mix de 6 fibras: auxilia 
na regularização intestinal, devido 
ao impacto positivo na microbiota 
e barreira intestinal18-21

• Relação ω6 : ω3 = 2,5:1

• Mix de carotenoides | auxilia na 
redução do estresse oxidativo, contribui 
para o sistema imunológico22-25

• Baixo teor de gordura saturada 
(<10%) | efeito cardioprotetor26-28

Proteínas

16%
35% concentrado proteico 
do soro do leite 
25% caseinato de sódio 
20% proteína isolada de ervilha
20% proteína isolada de soja

*Triglicerídeo de cadeia média

p4
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DENSIDADE CALÓRICA

FICHA TÉCNICA

Polimérica COM FIBRAS

Nutrison Energy Multi Fiber

1,5 kcal/mL
Sistema fechado: Pack 1L

• 60 g proteína/L com blend P4 que 
contribui para minimização de complica-
ções do trato gastrointestinal e promove 
melhor tolerância8-11

• 

Contém mix de 6 fibras: auxilia 
na regularização intestinal, devido 
ao impacto positivo na microbiota 
e barreira intestinal18-21

• Relação ω6 : ω3 = 3,1:1 
• Mix de carotenoides | auxilia na 

redução do estresse oxidativo, contribui 
para o sistema imunológico22-25

• Baixo teor de gordura saturada 
(<10%) | efeito cardioprotetor26-28

Carboidratos

49%
89,2% maltodextrina
10,8% xarope de glicose

Proteínas

16%
35% concentrado proteico 
do soro do leite 
25% caseinato de sódio 
20% proteína isolada de ervilha
20% proteína isolada de soja

42,9% óleo de girassol
37,9% óleo de canola
17,5% TCM*
1,7% óleo de peixe (EPA + DHA)

Lipídios

35%

*Triglicerídeo de cadeia média

p4
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DENSIDADE CALÓRICA

FICHA TÉCNICA

Nutrison advanced Diason Energy HP

1,5 kcal/mL
Sistema fechado: Pack 1L

Controle Glicêmico5,7
Formulado com nutrientes que auxiliam no

60% caseinato
40% proteína de soja 
parcialmente hidrolisada

Proteínas

20,5%

72,5% maltodextrina
27,5% isomaltulose

Carboidratos

33,1%
43,9% óleo de girassol
53,7% óleo de canola
2,4% óleo de peixe
Baixo teor de gorduras saturadas26-28

4,8% do VET*

Lipídios

46,4%

• 77 g proteína/L e kcal NP/g N=95:1

• Osmolaridade | 395 m0sm/L

• 

Contém mix de 6 fibras: auxilia 
na regularização intestinal, devido 
ao impacto positivo na microbiota 
e barreira intestinal18-21

• Relação ω6 : ω3 = 4,3:1

• Mix de carotenoides | auxilia na 
redução do estresse oxidativo, contribui 
para o sistema imunológico22-25

*Valor energético total

0,5 g/L
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DENSIDADE CALÓRICA

FICHA TÉCNICA

Nutrison advanced Diason

1,0 kcal/mL
Sistema fechado: Pack 1L

Controle Glicêmico5,7
Formulado com nutrientes que auxiliam no

Carboidratos

45% 80% Amido de tapioca 
20% Frutose

Lipídios

38%
18% Óleo de canola
82% Óleo de girassol de alto 
teor oleico

Proteínas

17% 100% Proteína isolada de soja

• 43 g proteína/L

• 

Contém mix de 6 fibras: auxilia 
na regularização intestinal, 
devido ao impacto positivo 
na microbiota e barreira 
intestinal18-21

• Relação ω6 : ω3 = 2,5:1

• Mix de carotenoides | auxilia na 
redução do estresse oxidativo, contribui 
para o sistema imunológico22-25

• Baixo teor de gordura saturada 
(<10%) | efeito cardioprotetor26-28
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DENSIDADE CALÓRICA

FICHA TÉCNICA

Nutrison advanced Cubison

1,0 kcal/mL
Sistema fechado: Pack 1L

Cicatrização16,17
Formulado com nutrientes que auxiliam na

Carboidratos

50% 100% Maltodextrina

Lipídios

30%
76% TCL* (óleo de canola e girassol 
de alto teor oleico) 
24% TCM**

Proteínas

20%
84,5% Caseinato de cálcio e sódio
15,5% Arginina (8,5g/L)

*Triglicerídeos de Cadeia Longa ** Triglicerídeos de cadeia média

• 55 g proteína/L e 15 g fibras/L

• 

Contém mix de 6 fibras: Auxilia na 
regularização intestinal, devido ao 
impacto positivo na microbiota e 
barreira intestinal18-21

• Mix de carotenoides | auxilia na redução 
do estresse oxidativo, contribui para o 
sistema imunológico22-25

• Hiperproteico + Arginina, ferro, cobre, 
zinco, selênio, Vit. A, Vit. C, Vit. E | 
Contribuem em todas as fases do processo 
de cicatrização16,17

• Osmolaridade | 315 m0sm/L
• Hidratação | contribui para atingir as 

necessidades hídricas29,30



Com nutrientes 
que contribuem 
para o 
CONTROLE 
GLICÊMICO5,7

OLIGOMÉRICA

Nutrison
1,0kcal/mL

Nutrison Energy
1,5kcal/mL

Nutrison 
Protein Plus Energy

1,5kcal/mL

Nutrison 
Protein Plus MF

1,25kcal/mL

Nutrison Energy MF
1,5kcal/mL

Nutrison advanced 
Protison

1,25kcal/mL

Nutrison advanced 
Diason Energy HP

1,5kcal/mL

Nutrison Multi Fiber
1,0kcal/mL

Nutrison advanced 
Diason 

1,0kcal/mL

Nutrison advanced 
Cubison

1,0kcal/mL

Nutrison advanced 
Peptisorb
1,0kcal/mL

Linha

O padrão em tolerabilidade

75g-77g75g-77g
proteína/Lproteína/L

55g-63g55g-63g
proteína/Lproteína/L

até até 

43g43g
proteína/Lproteína/L

POLIMÉRICA 
SEM FIBRAS

POLIMÉRICA 
SEM FIBRAS

POLIMÉRICA 
SEM FIBRAS

POLIMÉRICA 
COM FIBRAS

POLIMÉRICA 
COM FIBRAS

POLIMÉRICA 
COM FIBRAS

POLIMÉRICA 
COM FIBRAS

Com nutrientes 
que contribuem 
para o 
CONTROLE 
GLICÊMICO5,7

Com nutrientes 
que contribuem 
para a
CICATRIZAÇÃO16,17

Saiba mais+ 

O

Saiba mais+ Saiba mais+ 

Saiba mais+ Saiba mais+ Saiba mais+ Saiba mais+ 

Saiba mais+ Saiba mais+ Saiba mais+ Saiba mais+ 
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DENSIDADE CALÓRICA
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FICHA TÉCNICA

Nutrison Protein Plus Energy

Sistema fechado: Pack 1L e 500 mL

Polimérica SEM FIBRAS

1,5 kcal/mL

• 75 g proteína/L com blend P4 
que contribui para minimização de 
complicações do trato gastrointestinal e 
promove melhor tolerância8-11

• Osmolaridade | 350 m0sm/L

• Mix de carotenoides | auxilia na 
redução do estresse oxidativo, contribui 
para o sistema imunológico22-25

• Relação ω6 : ω3 = 2,8:1

• Alto teor de Vitamina D (20 mcg/L)

35% proteína do soro do leite
25% caseinato de sódio
20% proteína isolada de soja
20% proteína isolada de ervilha

Proteínas

20%

77,2% maltodextrina
22,8% xarope de glicose

Carboidratos

45%

0,5 g/L

42,9% óleo de girassol
37,9% óleo de canola
17,5% TCM*
1,7% óleo de peixe
Baixo teor de gorduras saturadas26-28

9% do VET**

Lipídios

35%

*Triglicerídeo de cadeia média   **Valor energético total

p4
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DENSIDADE CALÓRICA
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FICHA TÉCNICA

Polimérica SEM FIBRAS

Nutrison Energy

1,5 kcal/mL
Sistema fechado: Pack 1L

• 60 g proteína/L com blend P4 
que contribui para minimização de 
complicações do trato gastrointestinal e 
promove melhor tolerância8-11

• Relação ω6 : ω3 = 3,1:1

• Mix de carotenoides | auxilia na 
redução do estresse oxidativo, contribui 
para o sistema imunológico22-25

• Baixo teor de gordura saturada 
(<10%) | efeito cardioprotetor26-28

Carboidratos

49% 100% maltodextrina

Lipídios

35%
42,9% óleo de girassol
37,9% óleo de canola
17,5% TCM*
1,7% óleo de peixe (EPA + DHA)

Proteínas

16%
35% concentrado proteico do 
soro do leite
25% caseinato de sódio
20% proteína isolada de ervilha
20% proteína isolada de soja

*Triglicerídeo de cadeia média

p4
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DENSIDADE CALÓRICA
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FICHA TÉCNICA

Polimérica SEM FIBRAS

Nutrison

1,0 kcal/mL
Sistema fechado: Pack 1L

Carboidratos

49%
91,5% maltodextrina
8,5% farinha de arroz

Lipídios

35%
42,6% óleo de girassol
37,9% óleo de canola
17,4% TCM*
2,5% óleo de peixe (EPA + DHA)

Proteínas

16%
35% concentrado proteico do 
soro do leite
25% caseinato de sódio
20% proteína isolada de ervilha
20% proteína isolada de soja

• 40 g proteína/L com blend P4 
que contribui para minimização de 
complicações do trato gastrointestinal e 
promove melhor tolerância8-11

• Relação ω6 : ω3 = 2,9:1

• Mix de carotenoides | auxilia na 
redução do estresse oxidativo, contribui 
para o sistema imunológico22-25

• Baixo teor de gordura saturada 
(<10%) | efeito cardioprotetor26-28

*Triglicerídeo de cadeia média

p4
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FICHA TÉCNICA

Polimérica COM FIBRAS

Nutrison advanced Protison

1,25 kcal/mL
Sistema fechado:  OptriBottle 1L e 500 mL

• 75 g proteína/L com blend P4 
que contribui para minimização de 
complicações do trato gastrointestinal e 
promove melhor tolerância8-11

• Osmolaridade | 270 m0sm/L

• 

Contém mix de 6 fibras: auxilia na 
regularização intestinal, devido ao 
impacto positivo na microbiota e 
barreira intestinal18-21

• Relação ω6 : ω3 = 5:1

• Mix de carotenoides | auxilia na redução 
do estresse oxidativo, contribui para o 
sistema imunológico22-25

Carboidratos

49% 100% maltodextrina

Lipídios

27%
43% óleo de girassol
38% óleo de canola
17% TCM*
2% óleo de peixe (EPA + DHA)
<10% VET** em gorduras saturadas

Proteínas

24%
35% proteína de soro do leite
25% caseinato
20% proteína de ervilha
20% proteína de soja

*Triglicerídeo de cadeia média   **Valor energético total

p4
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FICHA TÉCNICA

Polimérica COM FIBRAS

Nutrison Protein Plus Multi Fiber

1,25 kcal/mL
Sistema fechado: Pack 1L

• 63 g proteína/L com blend P4 
que contribui para minimização de 
complicações do trato gastrointestinal e 
promove melhor tolerância8-11

• Osmolaridade | 285 m0sm/L

• Mix de carotenoides | auxilia na 
redução do estresse oxidativo, contribui 
para o sistema imunológico22-25

• 

Contém mix de 6 fibras: auxilia 
na regularização intestinal, devido 
ao impacto positivo na microbiota 
e barreira intestinal18-21

• Relação ω6 : ω3 = 2,7:1
• Alto teor de Vitamina D (17 mcg/L)

Carboidratos

45% 100% maltodextrina

Lipídios

35%
42,6% óleo de girassol
37,5% óleo de canola
17,4% TCM*
2,5% óleo de peixe (EPA + DHA)

Proteínas

20%
35% concentrado proteico 
do soro do leite
25% caseinato de sódio
20% proteína isolada de ervilha
20% proteína isolada de soja

*Triglicerídeo de cadeia média 

p4



X

DENSIDADE CALÓRICA

Material técnico científico destinado exclusivamente a profissionais de saúde. Proibido reprodução total e/ou parcial.

FICHA TÉCNICA

Polimérica COM FIBRAS

Nutrison Energy Multi Fiber

1,5 kcal/mL
Sistema fechado: Pack 1L

• 60 g proteína/L com blend P4 que 
contribui para minimização de complica-
ções do trato gastrointestinal e promove 
melhor tolerância8-11

• 

Contém mix de 6 fibras: auxilia 
na regularização intestinal, devido 
ao impacto positivo na microbiota 
e barreira intestinal18-21

• Relação ω6 : ω3 = 3,1:1 
• Mix de carotenoides | auxilia na 

redução do estresse oxidativo, contribui 
para o sistema imunológico22-25

• Baixo teor de gordura saturada 
(<10%) | efeito cardioprotetor26-28

Carboidratos

49%
89,2% maltodextrina
10,8% xarope de glicose

Proteínas

16%
35% concentrado proteico 
do soro do leite 
25% caseinato de sódio 
20% proteína isolada de ervilha
20% proteína isolada de soja

42,9% óleo de girassol
37,9% óleo de canola
17,5% TCM*
1,7% óleo de peixe (EPA + DHA)

Lipídios

35%

*Triglicerídeo de cadeia média

p4
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DENSIDADE CALÓRICA

Material técnico científico destinado exclusivamente a profissionais de saúde. Proibido reprodução total e/ou parcial.

FICHA TÉCNICA

Polimérica COM FIBRAS

Nutrison Multi Fiber

1,0 kcal/mL
Sistema fechado: Pack 1L

Carboidratos

49% 100% maltodextrina

42,6% óleo de girassol
37,5% óleo de canola
17,4% TCM*
2,5% óleo de peixe (EPA + DHA)

Lipídios

35%

• 40 g proteína/L com blend P4 que 
contribui para minimização de complica-
ções do trato gastrointestinal e promove 
melhor tolerância8-11

• 

Contém mix de 6 fibras: auxilia 
na regularização intestinal, devido 
ao impacto positivo na microbiota 
e barreira intestinal18-21

• Relação ω6 : ω3 = 2,5:1

• Mix de carotenoides | auxilia na 
redução do estresse oxidativo, contribui 
para o sistema imunológico22-25

• Baixo teor de gordura saturada 
(<10%) | efeito cardioprotetor26-28

Proteínas

16%
35% concentrado proteico 
do soro do leite 
25% caseinato de sódio 
20% proteína isolada de ervilha
20% proteína isolada de soja

*Triglicerídeo de cadeia média

p4



X

DENSIDADE CALÓRICA

Material técnico científico destinado exclusivamente a profissionais de saúde. Proibido reprodução total e/ou parcial.

FICHA TÉCNICA

Nutrison advanced Diason Energy HP

1,5 kcal/mL
Sistema fechado: Pack 1L

Controle Glicêmico5,7
Formulado com nutrientes que auxiliam no

60% caseinato
40% proteína de soja 
parcialmente hidrolisada

Proteínas

20,5%

72,5% maltodextrina
27,5% isomaltulose

Carboidratos

33,1%
43,9% óleo de girassol
53,7% óleo de canola
2,4% óleo de peixe
Baixo teor de gorduras saturadas26-28

4,8% do VET*

Lipídios

46,4%

• 77 g proteína/L e kcal NP/g N=95:1

• Osmolaridade | 395 m0sm/L

• 

Contém mix de 6 fibras: auxilia 
na regularização intestinal, devido 
ao impacto positivo na microbiota 
e barreira intestinal18-21

• Relação ω6 : ω3 = 4,3:1

• Mix de carotenoides | auxilia na 
redução do estresse oxidativo, contribui 
para o sistema imunológico22-25

*Valor energético total

0,5 g/L



X

DENSIDADE CALÓRICA

Material técnico científico destinado exclusivamente a profissionais de saúde. Proibido reprodução total e/ou parcial.

FICHA TÉCNICA

Nutrison advanced Diason

1,0 kcal/mL
Sistema fechado: Pack 1L

Controle Glicêmico5,7
Formulado com nutrientes que auxiliam no

Carboidratos

45% 80% Amido de tapioca 
20% Frutose

Lipídios

38%
18% Óleo de canola
82% Óleo de girassol de alto 
teor oleico

Proteínas

17% 100% Proteína isolada de soja

• 43 g proteína/L

• 

Contém mix de 6 fibras: auxilia 
na regularização intestinal, 
devido ao impacto positivo 
na microbiota e barreira 
intestinal18-21

• Relação ω6 : ω3 = 2,5:1

• Mix de carotenoides | auxilia na 
redução do estresse oxidativo, contribui 
para o sistema imunológico22-25

• Baixo teor de gordura saturada 
(<10%) | efeito cardioprotetor26-28



X

DENSIDADE CALÓRICA

Material técnico científico destinado exclusivamente a profissionais de saúde. Proibido reprodução total e/ou parcial.

FICHA TÉCNICA

Nutrison advanced Cubison

1,0 kcal/mL
Sistema fechado: Pack 1L

Cicatrização16,17
Formulado com nutrientes que auxiliam na

Carboidratos

50% 100% Maltodextrina

Lipídios

30%
76% TCL* (óleo de canola e girassol 
de alto teor oleico) 
24% TCM**

Proteínas

20%
84,5% Caseinato de cálcio e sódio
15,5% Arginina (8,5g/L)

*Triglicerídeos de Cadeia Longa ** Triglicerídeos de cadeia média

• 55 g proteína/L e 15 g fibras/L

• 

Contém mix de 6 fibras: Auxilia na 
regularização intestinal, devido ao 
impacto positivo na microbiota e 
barreira intestinal18-21

• Mix de carotenoides | auxilia na redução 
do estresse oxidativo, contribui para o 
sistema imunológico22-25

• Hiperproteico + Arginina, ferro, cobre, 
zinco, selênio, Vit. A, Vit. C, Vit. E | 
Contribuem em todas as fases do processo 
de cicatrização16,17

• Osmolaridade | 315 m0sm/L
• Hidratação | contribui para atingir as 

necessidades hídricas29,30



X

DENSIDADE CALÓRICA

Material técnico científico destinado exclusivamente a profissionais de saúde. Proibido reprodução total e/ou parcial.

FICHA TÉCNICA

Oligomérica

Nutrison advanced Peptisorb

1,0 kcal/mL
Sistema fechado: Pack 1L

Carboidratos

69% 100% Maltodextrina

Lipídios

15%
50% Óleo de soja 

50% TCM**
Baixo teor de gorduras saturadas26-28

9,4% do VET*

Proteínas

16% 80% peptídios
20% aminoácidos livres

*Valor energético total   ** Triglicerídeos de cadeia média

• 40 g proteína/L hidrolisada de soro 
de leite.

• Mix de carotenoides | auxilia na 
redução do estresse oxidativo, contribui 
para o sistema imunológico22-25

• Proteína extensamente 
hidrolisada e aminoácidos livres 
| Facilidade de absorção6

• 50% TCM** | Contribui para o alcance 
das necessidades energéticas31
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